PLANNING DU RESTAURANT SCOLAIRE DE GUILLIERS DU 30 MARS AU 10 AVRIL 2026

Menus élaborés en concertation avec une diététicienne (sous réserve de la disponibilité des produits)

1/ Q) - : o .
Bl Produits bio 4 produit fait maison Menu végétarien J° Produits locaux 2 Egalim
SEMAINE LUNDI MARDI JEUDI VENDREDI ‘ |
A o . 2
(4 Piémontaise . .
Taboulé A B‘I‘O Salade de betteraves Oeufs mimosas sur salade verte

Du Lundi 30 Mars
au
Vendredi 3 Avril

Du Mardi 7
au
Vendredi 10 Avril

[F=
Boulette d’agneau sauce tomates
Pomme de terre a Iail

4
BIO Fromage blanc

@
Roti de porc .

Tortellini aux 3 fromages

Potatoes et légumes

. Chipolatas/merguez

Lentilles paysannes

Yaourt .

Hachi parmentier .
Salade

Twix

§3 Beignets de brocolis . ’ N Saumon sauce hollandaise
et courgettes Creme aux spéculos o )

Poire = Yaourt Gy

Pizza Repas de Pagues

\

Les plats proposés peuvent contenir les allergénes suivants : gluten, ceufs, arachide, lait, moutarde, celeri, soja, fruits a coques, sulfites, poisson, sésame,mollusques, crustacés, lupin. \

Merci de vous rapprocher du chef de cuisine pour tout renseignement complémentaire.
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